
SPA SIGNATURE COCKTAILS   €

Detox Delight 10

Chardonnay, Indian Tonic, Brennessel-Grüntee

Seezeit Blossom (alkoholfrei) 8

Kombucha, Cranberry, Erdbeere

FÜR ZWISCHENDURCH

Inge 10

Ingwersirup, Limette, Minze, Soda, Winzeresekt

Lillet Wild Berry 10

Lillet Blanc, Waldbeeren, Schweppes Russianberry

Aperol Spritz 10

Aperol, Soda, Winzersekt



 

OFFENE SCHAUMWEINE (0,1l)	    €

RIESLINGSEKT „EDITION LUMI“
(5)  

6

CREMANT D´ALSACE
(5)

			    6,5

Alsace, Domaine  Armand Gilg

CHAMPAGNER BRUT
(5)

	 18

Laurent-Perrier

OFFENE WEINE (0,1l)

WEISS

 

WEISSBURGUNDER
(5)  

5

Mosel, Thanisch

AUXERROIS
(5)

5

Mosel, Petgen Dahm

ROSÉ

CHATEAU BELLEVUE LA FORÉT
(5)

5

Fronton AOP

ROT

 

CUVÉE D´ACCORD
(5)

5

Mosel, Weingut Thanisch

SUSUMANIELLO 5,5

Apulien, Femar Vini, Epicuro



FLASCHENBIERE €

Karlsberg Ur Pils 0,33l 3,9

Erdinger Urweisse 0,5l 			 5,5

Erdinger Alkoholfrei 0,5l 5,5

MINERALWASSER

Schwollener naturell/feinperlig 0,75l 7,5

Schwollener naturell/feinperlig 0,25			 3

SOFTDRINKS 

 

Coca Cola
(1;3;9)

3,8

Coca Cola light
(1;3;9;12)

Coca Cola zero
(1;3;9;12)

Fanta
(1;3)

Sprite
(3)

HAUSGEMACHT (0,5 l)

 

Hausgemachter Eistee 5

Hausgemachte Limonade				



SÄFTE (0,3L) FRISCH			 €

4

Orange

Grapefruit

Apfel naturtrüb

Ananas

WELLNESS DRINKS                            

Hausgemachtes Kombucha 4

HEISSGETRÄNKE €

Tasse Kaffee
(9)

3,1

Cappuccino
(9)

4

Espresso
(9)

3,2

Espresso doppelt
(9)

4,9

Latte Macchiatto
(9)

5

Heiße Schokolade 4

TEE 

  4,5

SCHWARZ

Earl Grey Classic
  (9)    

English Superior
(9)    

Darjeeling Castelton
(9)    

 

GRÜN/ROOIBUSH

Sencha Sempai

Toffee Rooibush 

FRÜCHTE/KRÄUTER

Classic Herbs

Fancy Camomile

Persischer Apfel

Ginger Breeze

Druidenmischung Seezeitlodge

Für weitere Säfte fragen Sie bitte unser Serviceteam



KLEIN UND FEIN                           

Montag bis Freitag 13:00 - 20:00 Uhr

Samstag, Sonntag und Feiertag 13:00 - 18:00 Uhr

€

Kesselchips 2,5

Eingelegte Oliven(2;3;5) 4

Belgische Fritten 5

Gebackene Karaage 8

Yuzu Mayonnaise

Handgeschnittenes Rindertatar  (2;3;5) 21

Schnittlauch, Radieschen, Röstbrot

Karotten Hummus – Vegan möglich * 13

Minz-Joghurt, borretane Zwiebel, Röstbrot

Burrata Fresca 
(8)

17

Geschmorter Hokkaido Kürbis, eingelegte Feige

Walnuss, Feige



€

LUMI-Bowl 10

Sushi Reis, Ponzu Zwiebel, pikante Rohkostsalate

Zitronen- Mayonnaise

Dazu wählen Sie aus drei Toppings

+ Grillkäse vom Johannishof (8)   8

+ Streifen von der Poulardenbrust                              7

+ marinierte Rinderfiletstreifen                                            10

Blattsalate 15

Karotten- Ingwer- Dressing

gehobeltes Gemüse, Kerne

Dazu wählen Sie aus drei Toppings

+ Grillkäse vom Johannishof (8)   8

+ Streifen von der Poulardenbrust                              7

+ marinierte Rinderfiletstreifen                                            10

Arborio Risotto * auch vegan möglich (8)                                                                28

Kürbissauce, Radicchio

Pecorino Romano

Unsere Empfehlung des Tages 27

Täglich ab 18 Uhr

HINTERHER

Crème Brûlée (8)                                                                     14

Bratapfelragout, Butterstreusel, Bratapfelsorbet

  Zusatzstoffe:

  1)mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksvertärker,

  5) geschwefelt, 6)geschwärzt, 7) mit Phosphat, 8) mit Milcheiweiß, 9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig,

  11) mit Süßungsmittel, 12) enthält eine Phenylalinquelle, 13) gewachst, 14) mit Taurin,   15) mit Nitritpökelsalz


